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1.研究内容 

皿洗いの時に使う水の温度や溶液の変化に対する、洗浄力変化量を測定する。 

2.仮説 

お皿を洗う水の温度が上がっていくにつれて、洗浄力も上がっていくのではないか。 

3.実験手順 

 

4.使用した道具 

 

左から撮影用の箱、お皿、温度計、サラヤ手洗いチェッカーローション、ブルーライト 

＊１ 今回使用したのは Morpilot の 12 LED UV FRASHLIGHT というもの 

＊２ 今回使用したのは iPhone アプリの “Pro Camera by Moment 

 

5.ISO とシャッタースピードについて 

 

今回実験に使用した写真は、ISO:1506 S1/11 に固定した 

7.検証 

実施した日：8 月 21 日 室温 21℃ くもり 

 

 

数値化する前の写真を見た段階で変化が少ないように見えたため、追加実験としてお湯の代わりにエタノールを使用 

エタノール除菌力 16L（一斗缶） 三協製薬 エタノール濃度 76.9～81.4vol％ 

 

全てのデータをまとめたグラフは以下のようになった 

8.考察 

 

9.反省・課題 
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